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SAUVIGNON BLANC
LIMARI
2014

Nuestro Sauvignon Blanc Reserva es de color verde pélido,
con un perfil aromdtico complejo, con aromas minerales,
hierbas y citricos. Es un vino que se siente muy fresco,
jugoso y nerviso en boca. Al degustarlo, posee un volumen
preciso, que complementa perfecto con su acidez y persis-
tencia.

\ VITICULTURA

\ Afo de cosecha: 2014
| Denominacién de Origen: Valle de Limari.
Afio de plantacion de los Vifiedos: 2005

¥ Rendimiento: 10 tons/ha
g = Mes de Cosecha: Febrero.
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Envejecimiento: Almacenamiento en tanques de acero inoxidable
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SAUVIGNON BLANC

ANALISIS

Composiciéon: 100% Sauvignon Blanc.
_ Alcohol: 13 %Vol.

f pH: 3,26

Acidez Total: 6,1 g/l(acido tartarico)
| Azucar Residual: 1,6 g/l

Ficha técnica - Technical Sheet




